
 

                              

a  c o m p a n y  o f 

 

 
 
 
SAVEUR SAVEUR SAVEUR SAVEUR RENOUVELLE SA CERTIFICATION BRC (NIVEAU A) POUR SON USINE DE RENOUVELLE SA CERTIFICATION BRC (NIVEAU A) POUR SON USINE DE RENOUVELLE SA CERTIFICATION BRC (NIVEAU A) POUR SON USINE DE RENOUVELLE SA CERTIFICATION BRC (NIVEAU A) POUR SON USINE DE BREAL SOUS MONTFORTBREAL SOUS MONTFORTBREAL SOUS MONTFORTBREAL SOUS MONTFORT    
    
    
Bréal sous MontfortBréal sous MontfortBréal sous MontfortBréal sous Montfort, France , France , France , France – vendredi 19 mars 2010  
 
SAVEUR a le plaisir d’annoncer le renouvellement de sa certification BRCBRCBRCBRC (British Retail Consortium) au niveau Aniveau Aniveau Aniveau A....  
Cette certification établie par la grande distribution britannique a été remise par CMI Certification, l'un des 
principaux organismes certificateurs en matière de sécurité des denrées alimentaires au niveau international, pour 
l’usine de Bréal sous Montl’usine de Bréal sous Montl’usine de Bréal sous Montl’usine de Bréal sous Montfortfortfortfort    où sont élaborés des produits alimentaires intermédiaires secs ou en liquides 
concentrés tels que des arômes culinaires, huiles aromatisées et autres solutions culinaires et aromatiques. 
 
Cette certification "est la continuité dans l’excellence d'une démarche hygiène HACCP intégrée à notre système 
de management de la qualité depuis la création de SAVEUR " déclare Eric TERREEric TERREEric TERREEric TERRE. « Elle s’inscrit surtout dans la 
stratégie de croissance de l’entreprise à l’international, notamment au Royaume-Uni et dans les pays 
scandinaves» conclut le dirigeant du groupe SAVENA. 
 
SAVEUR, certifiée BRC depuis 1 ans, passe cette année au niveau A, venant confirmer ainsi la transparence et la 
fiabilité de l’entreprise en matière de réglementation sanitaire et de qualité. 
 
    
    
    
    
    
    
    
    
    
A propos de Saveur SAA propos de Saveur SAA propos de Saveur SAA propos de Saveur SA    ::::    
Créée il y’a plus de 20 ans, la société Saveur, filiale du groupe SAVENA, compte aujourd’hui 50 collaborateurs dont 12 en Recherche & Développement.   
Spécialiste de l’aromatique culinaire, Saveur formule des solutions culinaires novatrices pour l’industrie agroalimentaire en développant une large gamme 
de produits alimentaires alliant goûts, textures et fonctionnalités. Saveur dispose d’une unité de production à Bréal sous Montfort de deux laboratoires R&D 
et des bureaux commerciaux au Danemark et en France. 
 
A propos du groupe SAVENAA propos du groupe SAVENAA propos du groupe SAVENAA propos du groupe SAVENA    : : : :     
Acteur européen de l’industrie agro-alimentaire, le groupe SAVENA conçoit et développe des solutions complètes dans le domaine des ingrédients 
alimentaires aromatiques, fonctionnels et nutritionnels 
Depuis 1988, le groupe investit en R&D et en innovation à travers ses 5 filiales : Saveur, Dena, Nutrinal, Cap Traiteur et Laboratoire PYC. 
Chiffre d’affaires 2009  66 M d’euros, 235 employés  
 
Votre contactVotre contactVotre contactVotre contact    Presse :Presse :Presse :Presse :    
Meriem KRAFESS 
Responsable Communication Groupe et Marketing B2B 
Tel : 02 99 60 07 60 
Email : meriem.krafess@savena-group.com 

 
 


